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PIACENZA

A “RicibiAMO”
di scena gli chef
antispreco

PIACENZA
Residenza Gasparini, martedi, dalle 9

& Gli “chefantispreco” possono
scaldareifornelli. E infatti alle
portelafinale del contest “Mi-
glior ricetta RicibiAMO”: il 5
febbraio, in occasione della
Giornata mondiale contro lo
spreco alimentare, alla Resi-
denza Gasparini, a Piacenza,
dalle9 cisaranno quattro cate-
gorie di cuochidelriciclo a con-
tendersi lamedaglia d’oro: chef
professionisti, futuri chef, chef
di casa e chef diristorazione
collettiva.

“Ricibiamo” &un progetto idea-
to dall’Associazione PiaceCibo-
Sano presieduta da Miriam Bi-
sagni: il concorso nasce per pre-
miare la creativita dei ristoratori
che aderiscono alla rete anti-
spreco e per diffonderele buo-
ne pratiche di sostenibilita ali-
mentare.

Lagiornata si aprira con l'inter-
vento di Antonio Pascale, gior-
nalista e scrittore che mettera in
scenala performance teatrale
“Dal campo alla tavola: lalunga
storia di un piatto’, con Ettore
Capri e Niccolo Razzati
dell'Universita Cattolica, Milva
Panico di Metro Cash and Car-
ryelo chef Fabio Morriconi. Sa-
rapoilavolta dell'uscita dei
quattordici cheffinalisti, tra i
quali la giuria presieduta dallo
chef Giancarlo Morelli e com-
posta dall’assessore Paola Gaz-
zolo, dal preside di Agraria Mar-
co Trevisan, dallo chefFilippo

Sinisgalli, dal critico enogastro-
nomico Paolo Massobrio, dalle
presidi Luciana Rabaiotti e Te-
resa Andena e dalla past winner
2019 Cristina Cerbi Past, elegge-
ralaricetta migliore per ogni ca-
tegoria. Parab.

Bambini a teatro
con Andersen

A

Codice abbonamento:

Ritaglio stampa ad uso

esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Universita' Cattolica - Piacenza Cremona

071084



