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Premi a chi innova. Eco-packaging dalla Cattolica di Piacenza
Calcestruzzi da riso e mais

Farine dagli scarti di birra

conomia circolare per produrre nuovi
materiali. Come un innovativo packa-
ging flessibile e riciclabile in polie-
tilene (Pe) per il settore alimentare,
una farina ricca di proteine e fibre dagli scarti
dell'industria birraia e un calcestruzzo green da
sottoprodotti di mais e riso. Sono questi i tre vin-
citori del premio Green Poster istituito all'in-
terno del progetto europeo Pefmedil, coordinato
da Enea e che ha coinvolto oltre 200 imprese
europee per ridurre I'impronta
ambientale delle filiere di
olio d’oliva, vino, acqua in
bottiglia, mangimi, salumi
e formaggio. Ecodesign
& un packaging sosteni-
bile, ideato da studenti
dell'Universita Catto-
lica del Sacro Cuore
di Piacenza, flessibile e
richiudibile completamente
in polietilene, quindi riciclabi-
le e riutilizzabile. Rispetto a bottiglie rigide
multimateriale non riciclabili o a cartoni per
bevande, l'innovazione si distingue anche per
I'aspetto logistico grazie a un migliore rappor-
to peso prodotto/volume confezione. Si chiama
«Strategie di recupero» e utilizzo degli scarti
della birrificazione: la farina di trebbie di birra
il progetto degli studenti dell'Universita Cam-
pus Bio-Medico di Roma per la valorizzazio-
ne degli scarti del processo di macerazione del
malto d’orzo utilizzato per la birrificazione, per

ogni 100 litri di birra si scartano 20 kg di treb-
bie. Il sistema di recupero tramite essiccazione
permette di ottenere una farina ricca di proteine
e fibre (arabinoxilani e B-glucani) utile per la
realizzazione di snack e prodotti da forno, ma
anche in ambito farmaceutico, nella cosmesi, nel
pet food, nell'industria cartaria e nella produzio-
ne di pellet. Con Ecoffi: dai residui agricoli agli
aggregati per calcestruzzi gli studenti del Poli-
tecnico di Torino hanno realizzato campioni di
caleestruzzo arricchito con scarti di mais e paglia
di riso, dimostrando la sostenibilita ambientale
del processo, attraverso la metodologia Life
Cycle Assessment (LCA). In termini
di sostenibilita, Planet Farms di
Luca Travaglini e Danie-
. le Benatoff, ha realizzato
. a Cavenago (Mb) il piu
avanzato stabilimento di
* vertical farming in Italia
~ e Europa, 9 mila metri
quadrati dove sono racchiu-
se le piti innovative soluzioni italiane nell’ambito
dell’agricoltura sostenibile. Una struttura che
parte dai semi e termina con i prodotti confezio-
nati. Planet Farms ha sviluppato una tecno-
logia all’avanguardia mondiale che permette di
coltivare ortaggi in ambienti puri e controllati,
senza far uso alcuno di pesticidi e a Km zero,
con un risparmio di acqua del 97%, freschi 365
giorni 'anno. Lo stabilimento si specializzera
nella produzione di basilico, erbe aromatiche e
insalate in foglia.
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