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Sala gremita al Palazzo dell'Agricoltura
per un seminario tecnico organizzato
dall'Organizzazione interprofessionale

Claudia Molinari
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5 1l pomodoro da industrianon
perdeil suo appeal presso gli agri-
coltori piacentini. Nonostante in-
fatti i timori serpeggianti (causati
dalla diminuzione della redditivi-
tadellacoltura), la sala gremita che
haaccolto ieri al Palazzo dell’Agri-
colturailavori del Convegno dedi-
cato alla coltivazione del pomodo-
ro daindustria - promosso dall’'Or-
ganizzazione interprofessionale
(OI) del pomodoro daindustriadel
nordTtalia- hadimostrato comela
preziosabaccarossasappiaanco-
ra attirare i favori del mondo agri-
colo di casanostra.
Sultavolo tematichetecniche ever-
green: la gestione della scelta va-
rietale ela dilesa fitosanitaria.
Il tutto visto nell’ottica del lavoro
dell’OI, unarealta importante per
il Nordtalia, a tal punto che - &no-
tiziadipochesettimane fa - anche
lafilieradelsud Italiasi e dotata di
una struttura analoga.
«Illavoro dell’OI - ha spiegato il
presidente Tiberio Rabboni, intro-
ducendo di lavori - riguarda sva-
riati ambiti tutti importanti per il
comparto, ma assolutamente
“sganciati” dalla formazione del
prezzo diriferimento e dalla “fami-
gerata” scaletta qualitativa».
Trale tante attivita alle quali Rab-
boni si e riferito vi € anche quella
cheriguardale prove varietali:
«SiccomelaRegione EmiliaRoma-
gna non finanzia piti le prove di

confronto varietale dilellivello -
ha spiegato 'exassessore regiona-
le all’'agricoltura - abbiamo deciso
diprovvedere come OL:le proveso-
no state finanziate con un contri-
buto di 107 mila euro conil con-
corso dei soci, di cui 16 mila pro-
venient dall'industria sementie-
ray.

Tralenovita un progetto dedicato
all'innovazione che verra presen-
tato nell’ambito del Piano di svi-
luppo rurale, attraverso il quale
verranno sperimentatele possibi-
lita di utilizzare lc immagini satcl-
litari sia perlagestione della coltu-
ra, che perrilevare esattamente gli
ettari investiti.

«Tragliimpegno pili recenti - ha
aggiunto Rabboni - vi sono anche
quelli sul fronte delle nuove certi-
ficazioni ambientali “Made green
in Italy” (entrate in vigore lo scor-
so giugno, che prevedono l'utiliz-
zodell'improntaambientalendr),
chepossono senz’altrorappresen-
tare unno strumento di notevole
interesse perlavalorizzazione del
prodotto».

Entrandoinvece sul fronte degli in-
terventi tecnici, sono stati presen-
tatiirisultati dei confronti varieta-
li (Sandro Canali dell’Azienda
Stuard e Paolo Rendina Sata - Car-
dilab srl), mentre Luca Sandei di
SSICA, Stazione Sperimentale per
I'Industria Conserve Alimentari di
Parma, haintrodottoil concetto di
qualita “olistica” del pomodoro.
«Con questa definizione - ha spie-
gatoilricercatore - intendiamo tut-
te quelle caratteristiche di sosteni-

L'affollato semonario dellOl al Palazzo dell’'agricoltura

bilita, professionalita e qualita che
caratterizzano il sistemapomodo-
ro e chedevono essere valorizzate
al meglio».

Lultima parte della mattinata ha
invece esplorato il fronte fitosani-
tario con diversiinterventi: il diret-
tore del Consorzio fitosanitario
provinciale Bruno Chiusa ha illu-
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strato il bilancio fitosanitario
dell'annata appena conclusa,
mentre Ruggero Colla (tecnicodel
Consorzio fitosanitario) e Ema-
nucle Mazzoni (docente presso
I'Universita cattolica di Piacenza)
hannoapprofonditola difficile te-
maticadellagestione delleinfesta-
zioni di ragnetto rosso.
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