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Ortrugo, Gutturnio, Malvasia, Bonarda:
la valorizzazione dei vitigni tradizionali
nell'ottica della sostenihilitd ambientale

Vicobarone sulla spinta

degli autoctoni
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POLITICHE
GREEN
La cantina investe
strategicamente nelle
politiche green. Collabora
con I'Universita Cattolica
di'Piacenza con cui ha
avviato un programma di
sostenihilita. E ha ottenuto
|a certificazione Viva
(Valutazione dell impatto
della vitivinicoltura
sull'ambiente), per due
etichette dei Colli Piacentini
Doc: il Gutturnio frizzante
¢ la Malvasia frizzante.
Il progetto misura la
performance di sostenibilita
della filiera vite-vino.

el cuore della Val Tido-
Nne, Ziano Piacentino &

luogo da record: é il co-
mune pit vitato d'Italia. Qui
ha sede la Cantina di Vico-
barone. Fondata nel 1960, la
cooperativa riunisce 180 so-
ci. Le uve, provenienti dalle
zone Doc dei Colli Piacenti-
ni e in parte anche dell'Ol-
trepo Pavese, sono coltivate
su 700 ettari per una produ-
zione annua di circa 4 milio-
ni di bottiglie. Etichette che
arrivano anche in Cina, do-
ve chiedono rossi e bianchi
dolci, oltre che nei merca-
ti maturi di Usa e Giappone.
La sua mission é la valoriz-
zazione del territorio, che
eccelle per il patrimonio va-
rietale, puntando su vitigni
autoctoni. A partire dall'Or-
trugo, vino da aperitivo, la
Malvasia, che piace per la
sua aromaticita. E ancora,
Barbera e Croatina, alla ba-
se del Gutturnio, rosso lo-
cale per antonomasia. Sen-
za dimenticare anche un vi-
tigno internazionale come
il Pinot Nero che qui, come
nell’Oltrepo, trova una del-
le aree pil vocate d’ltalia.
“I nostri cavalli di battaglia

RETAIL & INDUSTRIA

sono le Doc Piacentine -sot-
tolinea Claudio Barocelli,
responsabile amministrati-
vo e coordinatore-, in par-
ticolare il Gutturnio, nelle
sue varie forme, la Malvasia
e 'Ortrugo. Sono quelli che
fanno maggiori volumi di
vendita. L'Ortrugo, da poco
riscoperto, € il vino in asce-
sa. E versatile: si beve nel-
la versione frizzante e spu-
mante. E ha una beva easy,
che incalza il Prosecco”. Og-
gi le bollicine per i Millen-
nial hanno grande appeal.
“La Malvasia di Candia -pre-
cisa-, pur essendo un otti-
mo prodotto, ha un’intensi-
taaromaticita chelarendea
volte pit difficile da abbina-
re. Grazie all'impegno e al-
la dedizione dei nostri tec-
nici, siamo riusciti a render-
la molto appetibile anche
per il palato dei pit giovani,
ottenendo ottimi riconosci-
menti”. | successi di merca-
to einumerosipremi certifi-
cano che la via € quella giu-
sta. L'ultimo, nel 2019, la me-
dagliad’argentoal concorso
Mundus vini per la Malvasia
dei Colli Piacentini Doc friz-
zante.
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