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LANALISI DEL PRESIDE DI SCIENZE AGRARIE MARCO TREVISAN

Tante novita nel futuro dell’ateneo: si
punta sulle specializzazioni inter-facolta

Procedespeditalafase delleim-

matricolazionianche dalle parti
di Scienze Agrarie. Il professor
Marco Trevisan, ordinario di Chi-
mica Agrariaall'Universita Catto-

licadiPiacenza, daunanno nuo-
vo preside, € intervenuto sul te-
ma: «Leimmatricolazionivanno
molto bene, non si stanno sco-
stando di molto dai trend dello
scorso anno. In particolare van-
no benissimo le iscrizioni al cor-
so magistrale in Scienze e Tecno-
logie Alimentari che ha raggiun-
to il numero massimo di iscrivi-
bili. Oltre i 65 non andremo an-
che perché altrimenti aviemmo
problemi di laboratorio. Laltro

corso che va molto bene ¢il “Sa-
fe’, bachelor triennale in inglese,

acavallotraletecnologie alimen-
tari e quelle agrarie. Ha raddop-
piato gli iscritti stranieri, un bel

segnale di crescita. Gli altri corsi
dilaurea tradizionali, sia magi-
strali e che triennali, sono inlinea
conlastagione precedente. I 50-
60% dei nostri iscritti arriva da
fuori Piacenza. Sottolineo che
nell’arco di 8-10 anni abbiamo
avuto, grazie alla presidenza Mo-
relli, un incremento del 40% del
totale degli iscritti. [o in questo
primo anno da preside non ho
avuto contraccolpi. Tutto questo
testimonia la tenuta della facol -
ta. Le facolta scientifiche sono
soggettead andamenti altalenan-
ti. Noi pensiamo di essere anco-
ranellafasediconsolidamentoe
di crescita del corso dilaurea. Il
nostro obiettivo e quello dicerca-
re di innovare l'offerta formativa
anche perché il mondo del lavo-
1o & in continua evoluzione, per
cuise évero che &necessario pos-

sedere una formazione dibase
moltosolida, & altrettanto impor-
tante rendersi conto dei cambia-
menti che arrivano dall’esterno.
Noi abbiamo un po’ sdoganato
quella visione della facolta di
Agraria a tratti bucolica. In realta
letecnologie agrarie e alimentari
sono sofisticate e avanzate. Ac-
canto ad una rivisitazione delle
forme di didattica, pit moderna
e interattiva, abbiamo fatto un
grosso investimento sul laborato-
rio diproduzione deglialimentie
sull'aziendaagricola Cerzoo aSan
Bonico per il settore lattiero ca-
seario e settore vegetale. F’
un’azienda sperimentale che
punta a diventare sostenibile,
quindiun esempio diimpresa 4.0.
Contiamo di svolgere molta di-
datticaall'interno dell'azienda per
fartoccare conmano aglistuden-

tilamateria di cuisistanno occu-
pando. Nellasede piacentinaan-
dremo ad inaugurare una canti-
naperlamicro vinificazione, avre-
mo quindiuna piccolacantinain
facolta. Inaugureremo a breve,
entro fine anno, ancheunlabora-
torio per I'analisi sensoriale (va-
lutazione divino, olio, caffe, salu-
mi, formaggi, cacao, pomodoro,
prodottida forno ecc). Saraunla-
boratorio certificato Iso, quindi
potra essere sfruttato anche dal-
le aziende piacentine. Stiamola-
vorando per cercare di sviluppa-
re nuovi corsidilaurea, anche in-
ter facolta, che siano attenti alle
esigenze del mondo produttivo.
Alcuneidee sonoin stato avanza-
to e risultano piuttosto stimolan-
tiesivanno ad inserire inun com-
parto come quello dell’agroali-
mentare italiano in costante cre-
scita».
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