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A1 Tl corso Sustainable Agriculture
for F'ood Quality and Lnviron-
Presentato il secondo anno:  nent, meglio conosciuto come
su 25 nuovi studenti14 sono  SATL, & un importante investi-
stranieri contro 11 italiani mento che ha [atto I'Universita
perché riteniamo che I'interna-
PIACENZA zionalizzazione sia il futuro del-
@ Internazionalizzazione e at-  la didattica del nostro Ateneo».
tenzione alle filiere alimentari. ~ Lofferta formativa sara ampia e
Sono queste le caratteristiche  varicgata, ma concentrata in par-
fondamentalidel corso dilaurea  ticolaresulle filiere di casa nostra
triennale in Sustainable Agricul- ¢ non solo: «Questo & un corso
ture for Food Quality and Envi-  peculiare, a cavallo tra la laurea
ronment (SAFE) dell’Universita  in Scienze Agrarie e quella in
Cattolicadel Sacro CuorediPia-  Scienze Alimentari, strutturato
cenza. Competenze che potran-  fondamentalmente su questi
no acquisire i 25 nuovi studenti  concetti. Una ¢ la nostra filicra
che ieri mattina hanno ricevuto  classica, che riguarda la vite e il
il consucto benvenulo con il vino, un’altra & invece quella del
“Welcome Day” organizzato pomodoroe dellapasta, einfine
nell'aula5 dell’Atenco.Cihanno  cen’@ unaterzasui formaggiein
pensato il professor Marco Tre-  generale sui prodotti di arigine
visan, preside della Facolta di ~animale, tra cui anche i salumi.
Scienze Agrarie, Alimentari e  Queste tre filicre sono viste dal
Ambientali, il professore e coor-  campo alla tavola, la vera inno-
dinatore deiprogrammi Stefano  vazione chenoiabbiamo voluto
Poni, elatutor CeciliaSqueriail- ~ dare aquesto corso, che saraov-
lustrarc il percorso lormativoci - viamente propedeutico allalau-
vari servizi airagazzi. «Oggiospi-  rea magistrale nel settore agra-
tiamo la seconda tornata distu-  rio o in quello alimentare, a se-
denti di questalaurea - haspie- conda delle (endenze e delle
gato Trevisan - di questi 25, 14 scelte degli studenti». Tn futuro i
sono stranieri e 11 italiani, per ~laureati potranno trovare lavoro
cuidunottimosuccessochepiti  sia all'estero, sia nella provincia
del 50 % viene dall’estero, ognu- i Piacenza, dove il settore ali-
no di essi da un paese diverso, mentare offre grandi opportuni-
praticamente da wtto il mondo.  ta: «Ciauguriamo che qualcuno
rimanga qui da noi, e che chi va
all’estero possa portare in giro
per il mondo la cultura del cibo
italiano. Questo, ovviamente,
$ 3 non per fare prodotti simili ai no-
E’un ?OI'SO d CaVE_lllO stri, maper riuscire a traslorma-
ll'f:! Scienze agrariee re quelli tipici dei diversi paesi e, 1 neo e wecconic
Scienze alimentari» ilizandola tecnologiacisa-
, . peri dell'Ttalia imparati qui
(Marco Trevisan) all’'Universita Cattolica.
_Gabriele Faravelli
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Universita' Cattolica - Piacenza Cremona

071084



