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L'UNIVERSITA / FELLEGARA E TREVISAN
«[ universita spazio
d’'incontro per nuove
idee di formazione»

e

| DUE PRESIDI DI FACOLTA:
«CORSI PER SVILUPPARE LE
CAPACITA IMPRENDITORIALI
DEGLI STUDENTI»

Matteo Prati

# Densissimal’agenda didattica
dell'Universita Cattolica di Piacen-
za. Un sguardoattentoal 2019, tra
spunti, intent, fatti concreti, nuo-
vi corsi. I presidi Anna Maria Fel-
legara e Marco Trevisan, rispetti-
vamente responsabilidella Facol-
tadi Economia e Giurisprudenza
e di Scienze agrarie, alimentari e
ambientali, provano ad incorni-
ciare, dailoro punti di osservazio-
ne, 'anno che verra.

«La nostra proposta ai giovani -
spiegala profssaFellegara - € con-
fortata da unafiducia che civiene
accordata anche in base ad una
reputazione consolidata. Cerchia-

<«

mo di rilanciare sempre, di guar-
dare oltre le fasi contingenti, an-
che avverse, di sviluppare una di-
mensione sicuramente interna-
zionale. I nostri studenti sonoin-
seritiin un processoeducativo che
li prepara ad affrontare le com-
plessita e le discontinuita di que-
sto periodostorico. Peril 2019, co-
me facolta di Economia e Giuri-
sprudenza, vareremo un nuovo
corsoin Banking and Consulting:
iscrizionia partire da aprile 2019,
le lezioni al via a settembre. Ma
siamo gia allavoro per l'offerta for-
mativa 2020\21. Il nostro edificio
€ un continuo cantiere dove si
creano spazi che vanno incontro
alla nuova idea di didattica e for-
mazione. Ogginelle aziende, nel-
labanche, nelleimpresele perso-
nelavorano in gruppo, inteam. Il
successo ¢ della squadra, difficil-
mente del singolo. Obiettivo & svi-
luppare la capacita imprendito-
riale deglistudenti. Listimoliamo
aprovarci. E quindi devono esse-
re empatici, assertivi, comunica-

tivi. Peril 2019 voglio continuare
aprendermiin carico la respon-
sabilita della loro formazione ar-
ricchendo la proposta, alzando
l'asticella, portandoli a sfidarsi, a
competere con sestessi e insieme.
Ecco, mipreme sottolineare I'im-
portanza di un modello di com-
petizione collaborativa. Nessuno
sconto sulle competenze, ovvia-
mente, non credo alla superficia-
lita e all'improvvisazione, bisogna
essere strutturatissimi. Discipline
socialiancorate ad unabase quan-
titativa. Serve essere percepiti co-
me risorse che creano unione.

Ancheil professor Trevisan e ben
sintonizzato sul 2019: «Faremo
partire nei prossimi mesi un nuo-
vo profilo dellalaurea in Tecnolo-
gie Alimentari dedicato al food sa-
fety. Il temalegato al controllosul -
lasicurezza deglialimentiéunca-
vallo di battaglia di molti ricerca-
tori della facolta. 1 corso sara in
lingua inglese e mira a reclutare
studenti stranieri. Inaugureremo
a breve anche un laboratorio di
analisi sensoriale certificatoanor-

Anna Marla Fellegara e Marco Trevisan dell'Universita Cattolica

ma Iso, e, a febbraio, una cantina
perlamicro vinificazione in facol -
ta. Questo esoloil primopassoche
dovrebbe portarcia creare unali-
nea di salumi, formaggi e prodot-
tidaforno. Perle Tecnologie Agra-
rie vogliamo incentivare, grazie
ancheal grande investimento fat-
to da Fondazione Invernizzi sul
centro diSan Bonico, lelezionisul
campo e in stalla. Probabilmente
organizzeremo delle attivitanelle
aree circostanti al campus. Voglia-
mo che gli studenti si indirizzino
pitalla pratica che alla teoria, de-
vono “mettercile mani” Il recen-
te successo del business game fat-
toin collaborazione con Coop, che
ha visto protagonisti tre corsi di
laurea magistrale della Cattolica
(Food Marketing, Tecnologie Ali-
mentari, Agricultural and food
economics di Cremona) & stata
una soddisfazione incredibile.
Continueremo su questa strada.
Mipiacerebbe riportare a Piacen-
za, con l'aiuto del Comune, la
“Notte delricercatore’; un evento
diriferimentonelle principali cit-
ta universitarie».

Stimoliamo i giovani
ad una competizione
che sia collaborativa»
(Fellegara)

«

Lanceremo un nuovo
profilo di laurea
dedicato al food safety»
(Trevican)

Uno Séi}ardo al future

e
delferrirorio»

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Universita' Cattolica - Piacenza Cremona

071084

Codice abbonamento:




